@ CANIBALLES

REVISTA GASTRONOMICA DIGITAL 77N\
g r p g ST

/ Inicio / Actualidad / Opinion / Laentrevista / Devinos / Onthe Rocks / Ladespensa / Recetas / Contactar

SNACKS
Tarragona habla al mundo desde Vila-seca

@ David Salvador‘!barz 1\bicr10 [)0[’
ST QB Comentars vacaciones

La gastronomia como factor de unién, confianza y motor econdmico. Y lejos de las capitales. Este fin de semana se * RESTAURANTES -
celebra en un no tan pequefio pueblo de la costa de Tarragona la primera Muestra Gastronémico Tostvm Vila-seca, un
certamen que nace de la mano de Pere Segura, president del Patronato Municipal de Turismo de Vila-seca, con el
objetive de acercar a sus vecinos -y aledafios, y turistas y curiosos- la gastronomia y los vinos de la provincia de una
manera ludica y festiva. Son tres dias de gastronomia y pedagogia que ocupan el recinto del emblematico Castillc de

Vila-seca, tres dias que cuentan con el apadrinamiento de un chef ilustre. Siguenos en: o Q
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, Diego Hernandez
* Baquedano en el quinto
aniversario de Punto MX

El quinto aniversario del restaurante Punto
MX se celebra como merece: C...
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La altima cena.... de Coque
en Humanes

El dia 29 de julio, Coque cerrara la persiana
del nimero 8 de la calle F...
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Un grupo de emprendedores peruanaos,
lideradoes por César Figariy Christi...

l'astvm Vila-seca, al Castell de Vila-seca

Una de las tres partes del ser de los restaurantes Compartir (Cadaqués) y Disfrutar* (Barcelona), Eduard Xatruch,

es de Vila-seca “y presumo de ello”, comentaba ante un publico entregado. “Estan mis padres aqul. Viven al lado”. No -
se lo creia. Xatruch pasé 18 afios en elBulli y alli conocié a su “otra familia”, a Oriol Castro y Mateu Casafas, con ~




quien erigi6é posteriormente los dos restaurantes que lidera. “En el mundo de |a cocina, Tarragona es conocida. Sélo
hace falta que nos lo creamos los propios tarraconenses, y para ello sirven eventos como éste”.

Y sirve. Mirabas en derredor y veias caras alegres, que hablaban en catalan o en castellano. “El turismo es bueno
porque nos permite sacar y presentar lo mejor de nuestra tierra, pero debemos empezar por nosotros”, repetia
Xatruch sin parar. Eran caras de oriundos, de Reus, de Tarragona, de Ulldecona, de Cambrils. “Vila-seca habla en este
evento en nombre de un territorio, Tarragona y las Terras del Ebre, con seis Denominaciones de Origen de vino, una
de cava, tres de aceite y 40 productos alimentarios de calidad certificados”, certificaba el alcalde de la localidad y
presidente de la Diputacion de Tarragona, Josep Poblet.

Alpunas de las tapas de territonio de Tastvm Vila-seca

Y eso es Tastvum Vila-seca. Los mejores chefs de la provincia (con o sin Michelin categorizando) ofrecen
showcookings, hablan y pasean por el recinto, y muchos colegas cocineros, agricultores o bodegueros secundan con
calidad. Fran Lépez (de Villa Retiro*, Xerta), Arnau Bosch (Can Bosch*, Cambrils), Vicent Guimera (L'Antic Moli*,
Ulldecona), Angel Solé (Ca I'Angel, Valls) o Jeroni Castell (Les Moles*, Ulldecona) hablan desde el escenario situado
a los pies del castillo, brindan después bajo los arboles por la calidad del sector en la regién, “donde nacieron las
calgotades...”, recordaba Xatruch.
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Con el gusto no se juega
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La ditima cena de @ CoqueMadrid en Humanes.

Mend especial de 21 bocados. Con posibilidad de
maridaje. Hasta el 28/7 ow!.[/SvBo30diir2
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Es la Tarragona mas sabrosa, la que se presenta al vecino en un marco incomparable y bajo diferentes férmulas. En
formato showcooking para aprender y profundizar en el conocimiento de tal técnica o producto, o en formato
gustoso mediante la seleccién de tapas y vinos dispuestos. Futomaki crujiente con reduccién de vermut, sam de atdn
rojo Balfegd con cremoso de verduras en escabeche, tartar de sardina o longaniza de Alforja y mejillones del Delta del
Ebro. Tapas disponibles, todas de territorio y firma, para maridar con un Costers del Segre blanco. También.
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El chef Eduard Xatruch ha ejercido de padrino de la pimera edicion de Tastvm Vila-seca

“No se trata de ser taliban", explicaba Xatruch, “se trata de explotar lo bueno que tenemos, que es mucho, sin
menospreciar lo de fuera. Pero para ello, y repito, debemos empezar por creérnoslo. Aqui esta, por ejemplo, la
Cooperativa agricola de Vila-seca de donde yo saco el aceite para elaborar las olivas esferificacadas del restaurante. Y
hay clientes que, en Barcelona, tras degustarlas, me piden comprar el aceite con el que estan hechas. Pues es de Vila-
seca, presumo orgulloso”. Xatruch lo sabe y sus vecinos también. Que se entere el mundo. Tarragona al aparato.
Hasta este domingo, 16 de julio, en el Castillo de Vila-seca. Corran.
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Lecturas de mesilla
Gustavo Gili, editorial de referencia en

arquitectura, disefio, moda, fotografia y
arte nos ofrece esta recopilacion d...

RECETAS

CETT-UB

&3

En este mes de julio el verano ya forma
parte de nuestro dia adiayya ...

Gazpacho de cerezas,
gamba roja, espuma de sus
cabezas, mayone...

CETT-UB

Roast beef de solomillo de
ternera con crema de
, ) mostazay espa...

Segunda receta de julio -tras el salmorejo-,
en este caso dando importan...

Club del Gourmet /07720
Fideua de Gandia

Aprieta el calor, los planes se multiplicany
las ganas de diversion aum...

Redaccion 00
Raya rallada 16 de Roca

._.Moo

El chef del restaurante Roca Moo*
(Barcelona), Juan Pretel, nos cede la ...




